Ultimativni aparat za toceni
sladoled. Investirajte u
buducnost vaseg poslovanja.

@ SO FT E I S& | N \/ E S T | T | O N www.softeis-investition.com



ow
HACCP PASTERIZACIJA

Interval ¢iSéenja od 6 nedelja.
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Usteda 20-30% materijala.
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Servis, surovine, obuka...
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RUCNO RADENA PRECIZNOST
Najvisi industrijski standardi kvaliteta i
neprevazidena inovativna tehnologija.
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- X g '/. “ Vise od pola veka kombinovanog iskustva.

5V 5 GODINA GARANCIJE

Jasna izjava naseg poverenja.



ZAJEDNO KA SJAJNOJ BUDUCNOSTI
SA STRASCU, POVERENJEM | PODRSKOM

Predstavljamo vam ultimativne aparate za toCeni sladoled - remek delo nastalo iz strasti i zajedni¢kog Zzivotnog
dela dve kompanije iz razli¢itih svetova. Nissei aparati daju vrhunski kvalitet sa najkvalitetnijim materijalima
i najmodernijim, preciznim tehnikama proizvodnje. Oni prevazilaze sve industrijske standarde u pogledu
dugovecnosti i pouzdanosti i obezbeduju nesmetan, pouzdan rad. Zahvaljujuci svojoj robustnoj konstrukciji,
smanjuju se vremena prekida i maksimizira efikasnost, ¢inedi ih savrSenom opcijom za preduzetnike koji
u svom poslovanju cene najvisi kvalitet i efikasnost. Oni su ultimativni cilj za ambiciozne vlasnike koji teze

finansijskom i kvalitativnom unapredeniju.

NISSEI

Nissei NL je viSe od 30 godina ¢vrsto u poslu i specijalizovao se iskljuCivo za toceni sladoled, pretvorivsi
to polje u svoju zivotnu misiju. Koriste¢i materijale najviseg kvaliteta, najinovativnije tehnologije i izuzetan
hladni sistem Nissei Japana, uspeli su da kreiraju ultimativni aparat za proizvodnju to¢enog sladoleda. Njihova
posvedenost je stvaranju i stalnom unapredenju. Nissei NL simbolizuje strast, kvalitet i neprekidnu teznju za
izvrsnos$cu u svetu tocenog sladoleda, osiguravajuci da svaka kreacija premasi o¢ekivanja.

Nissei Japan je poznat po svojim preciznim hladnim sistemima. Njihovi aparati su rezultat zanatstva, izvedenog
sa najve¢om paznjom i preciznos¢u u svakoj fazi proizvodnje. Njihove inovacije u oblasti hladne tehnologije
ponovo su definisale standarde za aparate za toc¢eni sladoled. Nissei Japan je postavio kao svoj zadatak razvoj
hladnog sistema koji je neprevaziden po kvalitetu i koji zahteva minimalno odrzavanje.

Zajedno, Nissei NL i Nissei Japan kombinuju svoje znanje kako bi kreirali aparate za toceni sladoled koji su
neuporedivi po kvalitetu, pouzdanosti i efikasnosti. Ovi aparati nisu samo rezultat tehnic¢ke izvrsnosti, ved i
duboke strasti za proizvodnju toc¢enog sladoleda i stalnog tezenja ka savrSenstvu.

@ SOFTEIS&INVESTITION

Mi smo vasa investicija u toceni sladoled. Zahvaljujuéi poverenju Nissei NL, imamo privilegiju i ¢ast da vam
ekskluzivno u nasem delu Evrope ponudimo visokokvalitetne aparate za toceni sladoled Nissei. Za razliku od
drugih distributera, mi takode vodimo sopstveni posao sa sladoledom, sto nam omogudava direktan uvid u
proizvodnju i neposredne reakcije kupaca. Ova perspektiva je klju¢na za efikasno prenosenje naseg stru¢nog
znanja vama i ¢ini nas vrednim partnerom.

Nasa posvecenost se ne zavrSava samo na prodaji i servisu; podrzavamo vase poslovanje sa sastojcima i
drugim proizvodima, obukom i dubokim stru¢nim znanjem stecenim u viSe od 25 godina rada u vrhunskoj
gastronomiji. Zelimo da vam pruzimo najbolju uslugu koja nije nista manje vredna od nasih masina, koje su
neprevazidene u odnosu na druge.

Superiorne performanse nase masine ne samo da donose izuzetan finalni proizvod, ve¢ i osiguravaju znac¢ajne
ustede na operativnim troskovima tokom njenog veka trajanja, sto premasuje pocetnu investiciju u poredenju
sa drugim masinama. Pored toga, dok druge masine mogu vremenom da otkazu, nasa ostaje izdrzljiva i
pouzdana. Ovo je definitivna investicija za vase poslovanje. Izaberite kvalitet koji donosi trajnu vrednost!




ZA SVAKU SITUACIJU SAVRSENO RESENJE
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NA93438 NA93438 NAG6888

POWER T POWER PRO DUO CHAMPION
Kapacitet 55L/h 55L/h 75 +55L/h
Sadrzaj cilindra 2.5 litara zamrzivacki cilindar 2.5 litara zamrzivacki cilindar 3.4 + 2.5 litara zamrzivacki cilindar
Sadrzaj rezervoara 20 KG rezervoar sa meSacem 20 KG rezervoar sa mesacem 2 x 20 KG rezervoar sa mesa¢em
Snaga 3.0 kWh, 400V 3.0 kWh, 400V 4.5 kWh, 400V
Vodeno hladenje Otprilike 55m3/godisnje Otprilike 55m3/godisnje Otprilike 90m3/godisnje
Dimenzije D82 xS 46 xV 76 cm - 135 KG D150 x S 46 x V 76 cm - 170 KG D 150 x S 65 x V 90 cm - 290 KG

NISSEI BUDUCNOST PROIZVODNJE
TOCENOG SLADOLEDA

NA9438
POWER COMBI T

NISSEI ima reSenje za svaku situaciju i razume da njegovi klijenti zasluzuju samo 55L/h
najbolje. Zato kompanija vec¢ visSe od 25 godina ne samo da nudi aparate za
toceni sladoled, ved predstavlja Rolls-Royce medu aparatima za toceni sladoled.
Uredaji NISSEIl predstavljaju vrhunski kvalitet: tihi su, energetski efikasni i
jednostavni za odrzavanje. Od dizajna do finalizacije, svaki aparat je proizveden
iskljucivo unutar kompanije. NISSEI| postavlja standarde svojom inovativhom i 3.0 kWh, 400V
vodecom tehnologijom na trzistu.

2.5 litara zamrzivacki cilindar

20 KG rezervoar sa mesacem

Otprilike 55m3?/godisnje
Imati aparat NISSEl znaci biti uvek korak ispred. NISSEl su buduénost

proizvodnje toéenog sladoleda. D82xS46xV76cm-135KG

Nasi aparati su najtisi i energetski najefikasniji

za toceni sladoled na trzistu.




KOMBI APARATI
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NA3448 NAG88S NA9348

GIANT COMBI TOUCH DUO CHAMPION COMBI POWER PRO COMBI
75L/h 75+ 55L/h 55L/h

3.4 litara zamrzivacki cilindar 3.4 + 2.5 litara zamrzivacki cilindar 2.5 litara zamrzivacki cilindar

20 KG rezervoar sa meSacem 2 x 20 KG rezervoar sa meSacem 20 KG rezervoar sa meSacem

3.5 kWh, 400V 4.5 kWh, 400V 3.0 kWh, 400V

Otprilike 50m3/godisnje Otprilike 90m3/godisnje Otprilike 55m?/godisnje

D160 xS 47 x V 84 cm - 195 kg D 150 x S 65 x V 90 cm - 290 KG D150 x S 46 x V 76 cm - 170 KG

NISSElI COMBI aparati za toceni sladoled i milkshake nude vam ultimativnu svestranost za vase poslovanje
sa sladoledom. Ovaj aparat kombinuje najmoderniju tehnologiju da ne proizvodi samo visokokvalitetni toceni
sladoled, vec i ukusne milkshakeove - sve iz jednog aparata.

Mi nudimo vise od samo dva aparata u jednom: udvostrucite proizvode, udvostrucite kupce.

FROZEN JOGURT APARATI

Za idealnu proizvodnji zamrznutog jogurta,
aparati su dizajnirani bez pumpe, sto ¢isc¢enje
¢ini zaista jednostavnim. Aparati su

savrSeni za svez zamrznuti jogurt i
mogu ¢ak da pasterizuju mesavine
zamrznutog jogurta koje su
dugotrajne. Svez i lep izgled
garantuje visoku frekvenciju
prodaje. Sigurno c¢ete primetiti da
se vasi kupci vracaju po jos!



ﬂ Vedéi povracéaj investicije nego sa bilo kojim
\ \ drugim aparatom za toceni sladoled.

NISSEI

www.oesterreich-isst-informiert.at/herstellun asteurisieren-so-halten-lebensmittel-laenger

HACCP PASTERIZACIJA

Zamislite aparat za toceni sladoled koji treba Cistiti
samo svakih Sest nedelja, a ipak pruza savrseni
toceni sladoled sa optimalnim standardima
zdravlja. Funkcija brze pasterizacije klju¢na je

za obezbedivanje sigurnosti i kvaliteta tocenog
sladoleda. Ova funkcija omogucava znatno
smanjenje potrebe za odrzavanjem i dovodi do
ustede najmanje 20 radnih sati i oko 80 litara
toc¢enog sladoleda mesecno. Pasterizacija povecava
sigurnost hrane, odrzava svezinu proizvoda duze i
garantuje konstantan kvalitet i ukus.

Nissei aparat za toceni sladoled i milkshake sa
funkcijom pasterizacije idealno je reSenje za
ugostiteljstvo, nudedi visokokvalitetni

toceni sladoled.

Ustedite vreme i novac i garantujte savrsene
standarde zdravlja, kao i zadovoljstvo i
poverenje kupaca.
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HACCP PASTERIZACI)A

Interval ¢iS¢enja od 6 nedelja.




VAZDUSNA PUMPA PAR EXCELLENCE - FESTO
NOVE DIMENZIJE KONTROLE PRELIVA

Kljuéni element naseg Nissei aparata za toceni sladoled je
vazdusna pumpa (pneumatski aktivirana klipna pumpa) koja
predstavlja najnaprednije tehnologije pumpi na trzistu.
Ona znacajno smanjuje operativne troSkove kroz
optimalan i sa konkurencijom neporediv preliv

koji moze biti izmedu 80 i 120%. U samoj pumpi

se stvara savrSena mesavina vazduha i te¢nog
proizvoda koji se zatim ubrizgava u cilindar.

Njena sposobnost obrade razli¢itin viskoznosti
mesSavina podrzava Sirok spektar zamrznutih
deserata sa razli¢itim ukusima i sadrzajem masti,
¢ime se prosiruju dostupne opcije menija u vasoj
poslasti¢arnici.

Vazdus$na pumpa oznacava znacajan napredak u odnosu na
ono na Sta ste do sada bili navikli. Ona nudi neprevazidenu
kombinaciju efikasnosti, performansi i svestranosti, postavljajuci
nove standarde u industriji zamrznutih deserata.

Zahvaljujuc¢i svojoj dugovecnosti, minimalnom odrzavanju i
precizno laserski iseCenoj kompaktnoj konstrukciji, ona prevazilazi
sva ocekivanja od takvog aparata. Sistem upravljanja je nesSto Sto
ne biste oc¢ekivali u aparatu za toceni sladoled. Razvijen je koristedi
komponente Festo, pionira u oblasti industrijske pneumatske
tehnike i globalnog lidera u automobilizaciji. Drugi deo sistema,
THOMAS kompresor, dolazi od vodeceg proizvodaca vakuum pumpi,
kompresora i pumpi za teCnost za originalne opreme (OEM) u oblastima
medicine, laboratorija, okoline i industrije.

Revolucionarni nadzor preliva poboljSava stabilnost proizvoda i garantuje
najvisi kvalitet, odrzavajudi jednoli¢nu teksturu i bogat ukus svake porcije
tocenog sladoleda, istovremeno smanjujudi trosSkove materijala.
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FESTO THOMAS

An Ingersoll Rand Business

www.festo.com www.thomaspumps.com

Nas aparat je jednostavn

ekonomicniji i atraktivni
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Novi NISSEI-Touch podize upravljanje i podesSavanja vaseg aparata na novi nivo preciznosti i
jednostavnosti. Sa svojim digitalnim HACCP dnevnikom, prikazom intervala pasterizacije i ¢is¢enja,
i jednostavnom upotrebom piktograma, nudi do sada nevidenu lakocu upotrebe. Podesavanja se
mogu lako prilagoditi, a ocitanja brojila lako se mogu ocitati za dan, mesec i godinu. Svaki tip
shakea moze se pojedinacno podesiti. Pregledan ekran na dodir i moderni dizajn zaokruzuju
visokokvalitetno korisni¢ko iskustvo.

MILKSHAKE KOMBI

NISSEI COMBI aparati za toceni sladoled i milkshake pruzaju vam ultimativnu svestranost za
vase poslovanje sa sladoledom. Ovaj aparat spaja najmoderniju tehnologiju kako bi proizveo
ne samo vrhunski to¢eni sladoled, ve¢ i ukusne milkshakeove - sve to iz jednog uredaja.
Samo jednim pritiskom na dugme mozete izabrati izmedu cetiri ili pet razliCitih ukusa
milkshake-a i ponuditi svojim klijentima potpuno novi proizvod koji ¢e prosiriti vasu ponudu i
povecati vas domet.

Nas$ aparat vam daje najbolje milkshake napitke razli¢itih gustina, koje se stvaraju dodavanjem
vode i sirupa u osnovu to¢enog sladoleda na pritisak dugmeta.

Ali nasa Combi masina je viSe od samo jednostavnog dodatka odlicnom aparatu za toceni
sladoled. Napredna tehnologija pripreme milkshakeova je remek-delo samo po sebi. Na
primer, kontrola motora ovog aparata dolazi od Maxona, Svajcarskog proizvodaca poznatog
po svojoj preciznosti i kvalitetu. Njegovi DC motori obi¢no se koriste u medicinskoj tehnici,
vazduhoplovstvu i svemirskoj industriji, kao i u industrijskoj automatizaciji.

Cak i doziranje i proizvodnja milkshakeova kontrolisani su jedinstvenom sonarnom
tehnologijom, koja je posebno razvijena za ovu vrstu aparata. Kvalitet i
jedinstvenost konstrukcije takode se pokazuju u tome sto smo

pokusali preneti delove kompleksnog sistema doziranja i
proizvodnje shakeova drugom proizvodacu,
ali bez uspeha.

Vise od samo dva aparata u jednom:
Udvostrucite proizvode,
udvostrucite kupce.

maxon

www.maxongroup.com




Tehnologija zamrzavanja podrzava koriséenje
tokom celog zivotnog veka.

KVALITET, TEHNOLOGIJA,
STRAST | LJUBAV
PREMA DETALJIMA

Aparati za toceni sladoled Nissei odlikuju se izuzetnim kvalitetom,
zagarantovanim visokokvalitetnim materijalima i naprednim
tehnologijama proizvodnje. Svaki aparat za toceni sladoled ispunjava
industrijske standarde za dugotrajnost i pouzdanost. Pazljivo
odabrani materijali i robustan dizajn osiguravaju kontinuirani,
pouzdani rad.

Ova stabilna konstrukcija smanjuje vremena prekida i povecava
operativnu efikasnost, ¢ineci nase masine pametnom investicijom
za svako preduzecde koje drzi do kvaliteta.

Ultimativni aparat za toceni sladoled:

1. lzuzetne performanse, kombinovane sa energetskom i vodnom
efikasnosc¢u, garantuju optimalne rezultate u svim uslovima.
Inovativni sistem hladenja vodom Stedi struju i osigurava
optimalnu upotrebu i besprekorne krajnje proizvode.

2. Dvostruke velicine cilindara za povecanu efikasnost: Da bi se
zadovoljila popularnost ukusa poput vanile, nasi aparati nude
dve veli¢ine cilindara za poboljSanu upotrebljivost, dugovecnost
i produktivnost.

3. Neprevazidena kontrola zamrzavanja: Individualne kontrole
cilindara obezbeduju preciznu teksturu i temperaturu te
isporucuju savrSene zamrznute deserte.

4. Sistem hladenja sa tri komore: Gas za hladenje se propusta kroz
tri hladne komore oko cilindra, omogudcavajuci napredno i
optimalno hladenje..

5. lzvanredne performanse i kapacitet: Sa impresivnhom
proizvodnjom od 75 + 55 litara po satu i prostranim zamrzivackim
cilindrima i velikim rezervoarima za mesSavinu, nasi aparati
zadovoljavaju i najvise zahteve.

6. Bez potrebe za odrzavanjem za kontinuirani rad: Napredni,
hermetic¢ki zatvoreni sistem hladenja naglasava nasu posvecenost
“izvrsnosti i pouzdanosti i ne zahteva odrzavanje.

7. Automatska priprema mesavine: Odredeni modeli imaju
automatsku funkciju koja dodaje programiranu koli¢inu vode u
prah u levku i priprema mesSavinu u roku od nekoliko minuta.



SERVIS, GARANCIJA | INSTALACIJA

Nasa usluga pocinje vec time Sto vam pomazemo u izboru optimalnog modela koji odgovara vasim
potrebama. To se nastavlja ¢im dostavimo vas aparat za toceni sladoled. Mehanicar koji instalira aparat
je iskusan instruktor koji ¢e uzeti vreme da vam olaksa pocetak i obuci vas za sve vazne aspekte aparata.

SERVISNI CENTAR | PODRSKA

U nasem servisnom centru, bilo da je online, telefonski ili licno, dobic¢ete sveobuhvatne informacije kako
odrzavati vas aparat za toceni sladoled uvek u najboljem stanju. Nasa usluga je brza, pouzdana i uvek
dostupna.

ZIMSKO SKLADISTENJE
Trebate |li prostor zimi i ne koristite aparat? Mi ¢emo ga skladistiti za vas i optimalno ga pripremiti za
sledecu sezonul!

TEHNICKI PREGLED | ODRZAVANJE NA KRAJU SEZONE
Nas paket usluga ukljucuje tehnicki pregled i zamenu cevi, brtvi i drugih vaznih delova kako bi vas aparat
bio spreman za optimalnu upotrebu u narednoj sezoni i produzili njegov zivotni vek.

USLUGA CISCENJA

Redovno cis¢enje je kljuc¢no za obezbedivanje najboljeg moguceg performansa, Zivotnog veka i higijenskih
standarda. Ako zelite, mozemo preuzeti ovaj vremenski zahtevan zadatak. Nas tim dolazi svakih 6 nedelja
da temeljito i profesionalno ocisti aparat prema HACCP standardu, montira i podmaze ga.

GARANCIJA
Nasa 5-godisSnja garancija na mnoge delove naSih aparata za toceni sladoled je jasna izjava o nasem
poverenju u kvalitet nasih proizvoda.

Nase garancijske usluge za NISSEI aparate ukljucuju:

* 12 meseci za tehnicke nedostatke.

* 5 godina 100% garancija na curenje gasa u nerdaju¢em zamrzivackom cilindru.

* 5 godina 100% garancija na mesSacki motor.

* 5 godina 100% garancija na nerdajuci zamrzivacki cilindar.

¢ 5 godina 100% garancija na POM materijal prednje strane aparata.

e U prvih 3 godine 100%, u ¢etvrtoj godini 75% i u petoj godini 50% garancija na kompresor za zamrzavanje,
vazdusni kompresor i kuciste lezaja mesacke osovine. Nas primarni cilj je da nase klijente temeljno
obuc¢imo i podrzimo, u efikasnom koris¢enju aparata, u garanciji i instalaciji.

VISOKOKVALITETNA OBUKA

Nudimo razne obuke kako bismo vam preneli sve detalje o funkcijama vaseg aparata i kako da iz njega
izvucete najbolje, kako biste svojim klijentima mogli ponuditi najbolji proizvod. Nasi paketi obuke takode
ukljucuju individualne obuke i optimizaciju menija. Jedan od nasih glavnih instruktora ima decenije iskustva u
razlicitim oblastima poslovanja i trenutno proizvodi industrijski sladoled, sa kojim je vec¢ osvojio brojne zlatne
medalje. Njegovo temeljno znanje o sastavu sastojaka bic¢e neprocenjivo.

Nasa glavna briga je da vas temeljno obuc¢imo za upravljanje aparatom i proizvodnju to¢enog sladoleda, kao
i da vam pruzimo podrsku kako biste uz nasu pomo¢ optimizovali svoje poslovanje i uspesno ga prosirili.

Od 2011. godine najprodavaniji aparat za toceni

sladoled u Holandiji.




SIROK SPEKTAR DODATNE OPREME

Nudimo Sirok spektar dodatne opreme, od praha za toceni sladoled do praha za zamrznuti jogurt, veliki
izbor ukusa najviseg kvaliteta, savrseno prilagodenih nasim aparatima.

Takode nudimo prelive, vafl kornete, ¢ase i ambalazne materijale, kako bismo
vasim klijentima pruzili potpuno zadovoljstvo.

Znamo da uspesSan posao sa sladoledom zahteva vise
od samo aparata. Zahvaljujuci nasim partnerstvima
sa vodecim proizvodacima, nudimo i Sirok asortiman
hladnjaka, izloga, kolica za sladoled i namestaja za
opremanje vasih prodajnih mesta. Nasi proizvodi,
usluge i sveobuhvatna resSenja postavljaju vase
preduzece u vodecu poziciju po kvalitetu i uspehu.

Mi imamo ili éemo vas povezati sa drugim
dobavlja¢ima koji ¢e vam pomodi da izvucete
najbolje iz vase poslasti¢arnice.




@’ SOFTEIS&INVESTITION

EXCLUSIVE NISSEI PARTNER

Zasto izabrati nas

Najbolja masina za toceni sladoled na trzistu
Brza i pouzdana usluga

Podrska u vise segmenata

Obuka i pomoc sa proizvodnjom

Opcije lizinga i finansiranja

Partner na kojeg mozete uvek da se oslonite!

Sta dobijate

Manje kvarova i problema

Ustedite dragoceno vreme

Ustedite novac

Optimizujte proizvodnju

Najbolji toceni sladoled za vase musterije

Laksi Zivot i veci profit!

Za viSe informacija:

+43 664 3218391 info@softeis-investition.com www.softeis-investition.com



